
 

 

 

報 道 機 関 各 位 

令和 8年（2026年）2月 13 日（金）13時 00分配付 

タイトル 
「北のハイグレード食品 2026」選定商品及び「食絶景北海道×ゼロカーボンアワー

ド 2026」受賞商品における管内商品のお知らせ 

配付資料 別紙 後志管内商品一覧 

内容 

（目的・趣旨） 

道では、北海道の食ブランドの磨き上げを図るため、「優れた食味」「高い

品質管理」「強い消費者訴求力」を兼ね備えた商品を一流シェフやカリスマバ

イヤーなどによる選考を経て「北のハイグレード食品」として選定しています。 

 また、「ゼロカーボン北海道」の実現を食産業においても推薦するととも

に、食の北海道ブランドの新たな価値を提供するため、「食絶景北海道ゼロカ

ーボンアワード×ゼロカーボンアワード 2026」表彰を行っています。 

 本年度は、下記の商品が当振興局管内から選ばれましたのでお知らせいたします。 

記 

１ 北のハイグレード食品 2026（後志管内：４商品） 

商品名 事業者名 市町村 

YOTEISTOCK still 株式会社デリシャスフロム北海道 倶知安町 

HAKKO GINGER No.1スタンダード 株式会社デリシャスフロム北海道 倶知安町 

個性ツヨめな北海道クッキー缶 株式会社 Nao-buns 倶知安町 

EZO PESTO (行者にんにくオイル漬け) 堀山楽商店 ニセコ町 

※ 全道選定数：24商品 

 

２ 食絶景北海道×ゼロカーボンアワード 2026  

賞 商品名 事業名 市町村 

優秀賞 Experimental Batch 北海道ワイン株式会社 小樽市 

※ 全道での表彰：大賞１品、優秀賞２品、奨励賞２品 

参考 

○「北のハイグレード食品 2026」選定商品の紹介 

   https://www.pref.hokkaido.lg.jp/kz/sss/brandpromotion/hg.html 

○「食絶景北海道×ゼロカーボンアワード 2026」受賞商品の紹介 

  https://www.pref.hokkaido.lg.jp/kz/sss/zcaward.html 

（より詳細な商品紹介やその他受賞商品、制度概要を掲載） 

報道解禁  ■なし 

報道（取材）に 

当たってのお願い 

 

他のクラブとの同時発表 ■なし 

担当窓口 

後志総合振興局産業振興部商工労働観光課 観光戦略室長 彌永 幸子 

〒044-8588 北海道虻田郡倶知安町北１条東２丁目 

TEL 0136-23-1305 内線 2401   

 



（別紙） 

１ 令和７年度 北のハイグレード食品２０２６選定商品 

（1） 主 催：北海道 

（2） 概 要：道産食品の発掘・磨き上げを行うとともに、「優れた食味」「高い品質管理」「強い消費者訴求

力」を備えた商品をリーダー群として束ねて押し出し、道内外へ北海道の食ブランドの効果

的な情報発信及び販売促進をすることによって、北海道の食産業の活性化を図ることを目

的としています。 

（3） 審査方法：一流シェフやカリスマバイヤーなど「食」分野の第一人者たちが集う北海道「食のサポーター」

等による選考を経て、道産食品のトップランナーを選定しています。 

（4） 選 定 数：24商品（石狩 １、後志 ４、渡島 ７、檜山 １、留萌 ２、オホーツク ４、十勝 ４、釧路 １） 

＜後志管内認定商品＞ 

商品名 生産者/製造者 市町村 商品概要 

YOTEISTOCK still 500ml 株式会社デリシャス

フロム北海道 

倶知安町 羊蹄山の湧き水から生まれた、ナチュラルミネラルウォ

ーター。国際基準である「非加熱製造」にこだわり、日本

ならではの「超軟水」なので、上質な食事と合わせて味

わいたい。 

HAKKOGINGER No.1 

スタンダート 

株式会社デリシャス

フロム北海道 

倶知安町 日本初のノンアルコール・ジンジャービア。北海道産エゾ

ヤマザクラ酵母を使い、ショウガ・レモン・唐辛子を発

酵。シャンパンのような泡立ちで、大人のためのソフトド

リンク。 

個性ツヨめな北海道クッキー

缶 

株式会社Nao-buns 倶知安町 二世古酒造の酒粕を使ったスノーボール、地元産大豆

を自社焙煎した倶知安きなこ、北海道素材のバターシュ

ガークッキー、チーズ＆ペッパー、塩バターショートブレ

ッドの５種類を詰め合わせ。 

EZO PESTO 

（行者にんにくオイル漬け） 

堀山楽商店 ニセコ町 天然の行者にんにくに、有機オリーブオイル、チーズと

クルミを入れたペースト状のオイル漬け。パスタやアヒ

ージョなど気軽に使え、北海道の春の香りが楽しめる。 

※会社名の五十音順 

 

２ 「食絶景北海道×ゼロカーボンアワード 202６」 北海道知事表彰 

（1） 主 催：北海道 

（2） 概 要：「ゼロカーボン北海道」の実現を食産業においても推進するとともに、消費者の皆様に食の北

海道ブランドの新たな価値を提供するため、「ゼロカーボン北海道への寄与」と「”北海道の

食”としての魅力」の両方を満たす道産食品を表彰します。 

（3） 審査方法：ゼロカーボン専門家による「脱炭素効果の大きさ」や「ユニークさ」など「ゼロカーボン北海道

への寄与する取組」の審査と食分野専門家による「食味」など「商品の魅力」の審査を経て、

受賞商品を決定しました。 

（4） エントリー数：15商品 

（5） 受 賞 数：５商品（大賞 １品、優秀賞 ２品、奨励賞 ２品） 

＜後志管内受賞商品＞ 

賞 商品名 生産者/製造者 市町村 商品及び取組の概要 

優秀賞 Experimental 

Batch 

北海道ワイン 

株式会社 

小樽市 有機栽培のぶどうを使用した試験醸造ワインシリ

ーズ。「ケルナー2023」は、「2025 日本ワインコ

ンクール」の「欧州系品種 白」の部で、銀賞受賞。 

有機ＪＡＳ認証を受けたぶどうを１００％使用し、化

学肥料や農薬の生産・散布に伴う CO₂を削減。ぶ

どう残渣を農場で堆肥として使用。 

 


